
  
 

P R A N O  P Y R A G A S  -  6  -  P R A N A S ’ S  T A R T  
Nekeptas pyragas su riešutų ir džiovintų vaisių pagrindu ir gardžiu uogų 

kremu. 
Raw and vegan tart based on fruits and nuts, topped off with a berry 

mousse.

Š O K O L A D I N I S  P Y R A G A S  -  6  -  C H O C O L AT E  C A K E  
Šokoladinis pyragas kepamas be miltų, todėl jo sudėtyje nėra gliuteno.

Jį patiekiame su trintomis ir šviežiomis sezoninėmis uogomis.
Flourless homemade chocolate cake served with mashed & fresh

 seasonal berries.

S E N O V I N Ė  Ž E L Ė  - 6  -  O L D  F A S H I O N E D  J E L LY  
Želė su saldžiu kreminiu sūriu.

Old fashioned jelly with lithuanian Ricotta.

“ A N G E L  F O O D  P A R F A I T ”  -  6  -  A N G E L  F O O D  P A R F A I T  
Grietinėlės ir trintų uogų desertas su morengų trupinukais.

Sweet whipped cream with mashed berries and touch of 
meringues.

Š E F O  D E S E R T A S  -  6  -  C H E F ’ S  D E S S E R T  
Teiraukitės padavėjo.

Please ask your waiter.

 
 
 
 

REKOMENDUOJAME: Mūsų šokoladinio pyrago skonį subtiliai 
papildys taurelė Porto   50 ml  5 Eur

WE RECOMEND: Try our flourless chocolate cake with the glass
 of Port   50 ml  5 Eur



    


